
F Ő É T E L E K

E L Ő É T E L E K

BORPÁROSÍTÁSOK

L E V E S E K

D E S S Z E R T E K

Kacsamáj ba l lo t ine ,  rózsa,  

csipkebogyó,  boldogi rózsafánk 

[ 1 ,  3,  5,  7]

8 950 Ft

Cékla,  gomba, petrezselyem 

4 550 Ft

Füstölt  kacsa r a v i o l i ,  

tej savó,  sütőtök,  széna 

[ 1 ,  3,  7,  9]

6 790 Ft

Sü l l ő ,  halász lé  eszencia, 

sa lotta,  burgonya

 [ 3 ,  4,  7,  9]

8 860 Ft

Gombapaprikás, csusza,  

medvehagyma

[ 1 ,  9]

7 480 Ft

Mangalicapofa, pu l i szka,  

erdei gombák

[ 3 ,  7,  9,  12]

9 880 Ft

Gödöllői  c s i rke  

[ 1 ,  3,  7,  9]

9 550 Ft

Szarvasborjú,  sü l t  gesztenye, 

csicsóka

[ 5 ,  7,  8,  9]

15 800 Ft

DEGUSZTÁCIÓS MENÜ

7 fogás  42 900 Ft

Elérhető:  Szerda -  Szombat

”Harmónia”

39 900 Ft

”Unique”

169 900 Ft

Vadszárnyas consommé, 

g r í z  gombóc

[ 1 ,  3,  9]

3 650 Ft

Turbolyagyökér, 

mandula

[ 5 ,  7,  8]

3 650 Ft

Rum baba, sütőtök,  homoktövis 

[ 1 ,  3,  5,  7,  8]

4 850 Ft

Csokoládé,  pá r i z s i  krém, 

passiógyümölcs

[ 5 ,  8]

4 850 Ft

Mákos derelye, s z i l v a ,  

fűszeres  t e j fagy la l t  

[ 1 ,  3,  5,  7,  11]

4 850 Ft

BOTANIQ Somlói 

[ 1 ,  3,  7,  8]

4 850 Ft



EXECUTIVE CHEF

SZŰCS György

RESTAURANT MANAGER

RUDI B r i g i t t a

ADÓSZÁM

25372175-2-41

CREATIVE CHEF

FARKAS Richárd

ÜZEMELTETŐ

TRA Real Estates K f t .

1026 Budapest, Pasarét i  út  122-124.

NYITVA TARTÁS

Szerda –  Szombat: 18:30 –  23:30

C lar i s se  a’ la  carte étlap  k izárólag  szállóvendégek számára elérhető: 

Vasárnap –  Kedd: 18:00 –  22:30

Utolsó  rendelés:  21:00

ALLERGÉNEK

1.Glutén / 2.  Rák / 3.  Tojás / 4.  Hal / 5.  Földimogyoró / 6.Szója  / 7.Tej és tejtermékek

8.  Dió / 9.  Ze l ler  / 10. Mustár / 11. Szezámmag / 12. Szu l f i t ok  / 13.Lupin/ 14. Puhatestűek

Az árakhoz 15% f e l s z o l g á l á s i  d í j at  számítunk f e l .

Az áraink  forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák.


	1. dia
	2. dia

